Catering

ée zelite pripraviti fi:)rejem za goste v okolju, ki
ste si ga za ta namen posebej izbrali - doma,
v poslovnih in druzabnih prostorih, urbanem okolju
ali pa v naravi, lahko emo tudi mi k vam. Pri-
pravimo vam hladni in ‘topli bife. Postavimo vam
tudi krusno pec. Prevza}é\emo celotno organizacijo
dogodka, katerega pomemben del so tudi specia-
Iltete nase gostllne i
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Mirnska dolina

A/ irnska dolina, zlasti Sentruperski kot z
mogo¢no cerkvijo sredi Sentruperta in sliko-
vitim gri¢evjem in hribovjem v ozadju, poraslim
z vinogradi, zidanicami, pa tu in tam 3e cerkvami,
gradovi ali kapelicami, je gotovo ena najlepsih kra-
jin na Slovenskem. In na robu tega sveta boste v
razlozenem obcestnem aaselju Rakovnik nasli go-
stilno Javornik. Ce se pripeljete po regionalni cesti
(ali Zeleznici) Trebnje - Sevnica, jo imate tako rekoc
nadlani. 2 km je oddalgna od Mirne, prav toliko od
Sentruperta, Trebnje lezi 10 km stran in Sevnica 25.
Do Mokronoga imate slabih 6 km, do Smarjeskih
Toplicpa24indo Novega mesta Se nadaljnih 10 km.
Od LJubI)ane do Rakovnika pa je 60 km.
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Gostilna Javornik je odpﬁ‘a v sredo, cetrtek in nede-
ljood 12.in 22. ure terv petek in soboto od 12. do 24.
ure. V ponedeljek in tor&k je zaprto.

Gostilna‘Javornik
Goran Pevec s.p.

Rakovnik 6, 8232 Sentrupert
tel.:07 /34345 34;, GSM: 041 372 876
e-posta: gostilna.javornik@siol.net
spletna stran: www.javornik.com

Pricak

mo vas v gostilni Javornik.

zasnova in realizacija, besedilo in fét#ograﬁja Studio 5 Mirna « oblikovanje Darinka Knapi¢ « tisk Marginalija Sempeter « izdajatelj in zaloznik Gostilna Javornik « Rakovnik, marec 2006




’ri nas so doma j@di iz krusne peci
tilna s p .anizhf%m doma

vandranja g

{ 7edno vas presenetimo s ¢im novim. Postrezemo
V' vam zizbranimi vini in odli¢nimi sokovi. Poslad-
kamo vas z domacimi sladicami.

Pri druzinskih sreéanjifé, obletnicah in porokah
Zelimo prispevati k intimnejsemu razpoloZenju z
gostoljubnostjo in doma€nostjo gostilne.

Tradicionalni so postali pri nas dnevi posebne po-
nudbe, kot so dnevi ifalijanske in mehiske kuhinje,
dnevi skampov, morskih in solatnih jedi, ali pa sladki
dnevi.

Jedi iz krusne peci

€

;}’kruéni peci so séi Se ne tako dolgo nazaj pri-
" pravljale le jedi ii sestavin, ki so bile na voljo
v bliznji okolici. Danes te omejitve ni vec in nasa
domisljija ima prostej3a pot. Priprava jedi iz krusne
peci je sicer zamudna, sSj veste: trske, pepel, dim ..
paziti je tudi treba, da se jedi ne izsusijo ali ne dobuo
premo¢nega okusa po dé’nu Vendar se vse to splaca
zaradi edinstvenih okusov jedi iz krusne peci. Go-
vorimo o »Zmahu« po krusni peci.

Nase jedi iz krudne peéi so pripravljene po izvirnih
recepturah Gostilne Javornik. Postregli vam jih bodo
v loncenih posodicah ﬁ\ na ploscah.
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1ja po Dolei

{}oskrblte za svo;e= dobro pocutje. Popoldan si
namenite za akt|v§1| oddih, iz vikenda naredite
dopust. Odpocijte svo;ega duha, razgibajte telo in
ga nasitite z zdravimi dkgbrotami.
Za oglede po Mirnski dolini si v gostilni Javornik
lahko izposodite kolesa Jali pa dogovorite za izlet s
plemenitimi konji s kme%;e Marn.
Pripravimo vam turisti¢ne aranzmaje po Dolenjski.




